
 

 
 
 

 
 

 
ROSEP PAAS LUNCH 

 
 
 

Ontvangst met een glas bubbels 
 

*** 
 

Een tweeluik van rundercarpaccio met truffelmayonaise, kappertjes, rucola en een 
krokantje van parmezaam en vitello tonnato met tonijnmayonaise 

 
Of 

 
Een bombe van huisgerookte zalm met rivierkreeftjes en een salade van roseval met 

zeevruchten 
 

*** 
 

Gebraden kalfslende met een kalfsukade en een saus van rode port 
 

Of 
 

Op de huid gebakken kabeljauw met aardappelmousseline, bosui en een gebakken gamba 
 

*** 
 

Rosep Paas Dessert  
 
 

€ 49,75 per couvert 
 
 
 
 

Rosep Paas Lunch is uit te breiden tot 4 gangen 
  

Soep 
Huisgemaakte bisque van schaaldieren en een garnalenkroketje 

Of 
Huisgemaakte aspergesoep 

 
€ 62,50 per couvert 

 
 
 

Aanvang van de lunch is tussen 12:30 en 13:00 



 

 
 
 

 
 

ROSEP PAAS DiNER 
 
 

Ontvangst met een glas bubbels 
 

*** 
 

Een tweeluik van rundercarpaccio met truffelmayonaise, kappertjes, rucola en een 
krokantje van parmezaam en vitello tonnato met tonijnmayonaise 

 
Of 

 
Een bombe van huisgerookte zalm met rivierkreeftjes en een salade van roseval met 

zeevruchten 
 

*** 
 

Gebraden kalfslende met een kalfsukade en een saus van rode port 
 

Of 
 

Op de huid gebakken kabeljauw met aardappelmousseline, bosui en een gebakken gamba 
 

*** 
 

Rosep Paas Dessert  
 
 

€ 49,75 per couvert 
 
 
 
 

Rosep Paas Diner is uit te breiden tot 4, 5 of 6 gangen 
 

Soep € 12,50 
Huisgemaakte bisque van schaaldieren en een garnalenkroketje 

Of 
Huisgemaakte aspergesoep 

 
Tussengerecht € 14,95 

Gegrile Coquille op een bedje van prei met een saus van Noily Prat 
 

Kaas € 12,50 
Kaas geserveerd van de Rosep kaaswagen 

 
 
 

Geniet van een passend wijnarrangement, samengesteld door 
onze sommelier Noor 

 
3 gangen € 25,00 
4 gangen € 32,50 
5 gangen € 40,00 
6 gangen € 45,00 

 
 
 

Aanvang van het diner is tussen 18:30 en 19:00 uur 


